NOTRE

ENTREES

PLATS A PARTAGER - PRIX PAR PERSONNE

Courge Butternut du jardin, condiment de champignon et

Poulet fermier "Label Rouge".de La Dombes a la rétissoire, confisé & la fruffe

12
beurre noisette
Paris-Brestlégumier du jardin, praliné "exclusif' de Serge 14
Huitres chaudes de la lagune de Thau, fapioca, bouillon de 15
crabe vert et miso
P&té Crolte "Tout Cochon", pistaches de Bronte 16
Veau de la Ferme de Maneguet, fartare d ma fagon, lard aux 17
aromates
PLATS
Téte de Cochon "Gascon" de la Ferme de Maneguet, kimchi- 24
moutarde, cocotte de légumes et bouillon aromatique
Veau de la ferme de I'Eponnet a Ayze, arfichauts, anchoiade 28
etolives de Kalamata
Omble Chevallier du Hameau des Plans (34), chou-Fleur- 30
muscade, sauce "harissa a la rose d'lspahan”
Sole de Noimoutier, cuite sur I'aréte au beurre de laurier, citron 40
confit et bleftes du jardin
FROMAGE - L'ASSIETTE 12

Beaufortde I'alpage de Ritord de la famille Machet, 12 mois

SaintNectaire Fermier "Excellence"

Bleu de Bonneval-Sur-Arc

Atable, on vous sert nofre pain maison bio, au levain naturel,
fabriqué avecdes "blés paysans" cultives & Bonne (74).

27
d'été, pommes grenailles, pour 2
Cochon "Gascon" pure race de la Ferme de Maneguet, (agriculture locale et
engageée en conversion Bio), "Grand roux" de Jon Harlouchet
Double céte pour 2 35
MAGNIFQUE, Charolais des Fréres Aubry & Baigneux-les-Juifs, maturé 50 jours
Fauxfilet (700gr) pour 2 44
Veau de la Ferme de L'Eponnet & Ayze
Céte, pour 2 32
RARE ET EXCEPTIONNEL ,Boeuf Angus pure race de la Ferme de Clavisy
maturé 100 jours sur carcasse
Entrecéte 1kg, pour 4 38
Faux-filet 800 gr, pour 3 40
DESSERTS
L'Orange de Kalamata dans fouf ses éfafs... 10
Le "triple C" - Cacahuete Caramel Chocolat 12
Le "Pur Ngassa", chocolats, noisettes du Piémont, Fino T.Albala 12
La Classique Tarte Tatin aux pommes endemiques ancileviennes, pour 2 25

Al'Auberge, fout est fait maison, principalement Bio et dans le respect des éfres
vivants que ce soit sur ou sous ferre.



